Hygieneplan Berghutten

Was Wann Wie Womit Wer
vor Beginn Hande waschen, geeignetem Mitarbeiter
Handehygiene der Tatigkeit Desinfektion, Handedes- Kiche
in der Kiiche mind. 30 sec infektionsmittel
1 x tagl., Reinigung WC-Reiniger Mitarbeiter,
WC bei hoher mit separaten far 6ffentliche Kleidungswechsel
Auslastung Putzlappen Toiletten vor
haufiger Kichentéatigkeit
Hauptraume wenn moglich Bodenreiniger Mitarbeiter
Bbdden 1x tagl., feucht wischen, sonst
Nebenrdume fegen/saugen
alle 2 Tage
mindestens geeignete Sachgerechte Mitarbeiter
" 1 x tagl. Lagermedien Lagerung,
ALl gy oder bei Bedarf keinesfalls
zusammen mit
Lebensmitteln
Tischplatten o0.4. feucht wischen geeignete Mitarbeiter
Oberflachen, Mdbel 1 x tagl. Reinigungsmittel
oder bei Bedarf
Sanitarbereiche feucht wischen geeignete Mitarbeiter
Sanitarbereiche 1 x tagl. Reinigungsmittel
oder bei Bedarf
1x tagl., feucht wischen geeignete Mitarbeiter
Kiche nach Ende des Reinigungsmittel, Kuche
Kuchenbetriebs Vorsicht wegen
Lebensmitteln
Al e ol 1x tagl. f vr\:?nr_\ mﬁ)glich : o 'g_eeignete'tt | Mitarbeiter
Speiseraume eucht wischen, sons einigungsmitte
fegen/saugen
1x tagl. wenn moglich geeignete Mitarbeiter
Bettenlager feucht wischen, sonst Reinigungsmittel
fegen/saugen
Hittenschlafséacke wenn moglich geeignete Waschmittel Mitarbeiter

(Huttenordnung!),

Waschmaschine;

Betizeug Decken Reinigung
1x pro Saison
oder bei Bedarf
gehauftes Algorithmus Algorithmus Huttenwirt/in,
Besondere Lagen Auftreten von Ausbruchs- Ausbruchs- Mitarbeiter
Erkrankungen management management
' .
o~ Gesundheitsamt ; Telefon

Urheberrechte bei: Dr. Ludwig Walters & Hansjorg Wiesbock




